
THE BEACH



VERDURA PARRILLA / GRILLED VEGETABLES

PATATA ASADA / ROASTED POTATOES

8

8

PARA ACOMPAÑAR / SIDES

ENSALADA GRIEGA / TRADITIONAL GREEK SALAD

ENSALADA CÉSAR, KALE Y POLLO A LA BRASA
CAESAR SALAD, KALE & CHARCOAL-GRILLED CHICKEN

ENSALADA NIÇOISE Y ATÚN DE ALMADRABA
NIÇOISE SALAD WITH ALMADRABA-STYLE RED TUNA

GUACAMOLE CON TOTOPOS / GUACAMOLE WITH TORTILLA CHIPS

ENSALADA DE BULGUR, ZANAHORIAS, CALABACINES,
MAYO RAS EL HANOUT / BULGUR SALAD WITH CARROTS,
COURGETTES & RAS EL HANOUT MAYONNAISE

20

22

24

18

18

ENSALADAS / SALADS

BURGER DE TXULETA & CHIPS / CÔTE DE BOEUF BURGER & CHIPS

250 GRS. SOLOMILLO DE TERNERA A LA PARRILLA
250 GRS. CHARCOAL-GRILLED BEEF SIRLOIN

ESPETOS DE: SARDINA, LUBINA, DORADA, PULPO
ESPETOS OF: SARDINES, SEABASS, DORADA, OCTOPUS

24

38

19 |  29 |  29 |  32

DEL CARBÓN / FROM THE GRILL

TIRAMISÚ SUBLIM (SIN ALCOHOL) / TIRAMISU (ALCOHOL-FREE)

CREMA DE QUESO Y FRUTOS ROJOS / CHEESE CREAM WITH BERRIES

9

11

POSTRES / DESSERTS



DESDE MAR DE SAZZON CON AMOR

FROM MAR DE SAZZON WITH LOVE



CALAMAR A LA ROMANA / FRIED CALAMARI

ENSALADILLA RUSA CON GAMBAS
RUSSIAN-STYLE POTATO SALAD WITH SHRIMP

ENSALADA DE PATATA RATTE CON ANGUILA Y PIPARRA
RATTE POTATO SALAD WITH EEL & PIPARRA

PEPITO DE VENTRESCA / TUNA BELLY SANDWICH

CROQUETAS DE PUCHERO (4 UDS.)
TRADITIONAL STEW CROQUETTES (4 PIECES)

24

22

20

8

11 

ENTRANTES / STARTERS

PEPITO DE PRINGÁ / PRINGÁ” SANDWICH (SLOW-COOKED PORK MIX) 6

ARROZ DEL SEÑORITO /“SEÑORITO” RICE (PEELED SEAFOOD)

ARROZ NEGRO DE CASTAÑITAS / BLACK RICE WITH SMALL CLAMS

ARROZ DE POLLITO COQUELET CON VERDURAS
RICE WITH COQUELET CHICKEN & VEGETABLES

28

24

24

ARRROCES / RICES

ARROZ MELOSO DE CARABINEROS
CREAMY CARABINERO RICE

30

ARROZ CON LECHE
CREAMY RICE PUDDING WITH VANILLA AND KUMQUATS

TARTA DE QUESO TRADICIONAL / CLASSIC CHEESECAKE

8

9

POSTRES / DESSERTS

TARTA DE CHOCOLATE CREMOSA / CREAMY CHOCOLATE CAKE 9



MENADE / VERDEJO	 8	 39			
LA PODA / ALBARIÑO	 8	 40			
AS SORTES / GODELLO		  130
VILLA SPARDINA GAVI DI GAVI		  75			
CHABLIS 1ER CRU COTE DE LECHET		  95	

BLANCOS DEL RESTO DE ESPAÑA

MENADE VERDEJO	 75			
DE LADOUCETTE POUILLY-FUMÉ 2023 - AOC LOIRE	 175			

BLANCOS MAGNUM

1,5L

PERROT-BATTEUX 1ER CRU	 90			 
RUINART ROSE	 230			 
RUINART BLANC DE BLANCS	 210			 
VEUVE CLIQUOT ROSE	 180			 
MOËT & CHANDON	 150	 320	 750	 1750
MOËT & CHANDON ROSE	 180	 350		
MOËT & CHANDON ICE	 190	 370		
MOËT & CHANDON ICE ROSE	 200	 380		
DOM PERIGNON LUMINOSO	 580	 1250	 4900	 13000
DOM PERIGNON LUMINOSO ROSE	 700	 1750		
LOUIS ROEDERER CRISTAL	 550	 1500		

CHAMPAGNE

1,5L 3L0,20L 0,75L 6L

UNZU ROSE	 12	 45	 85		
MINUTY PRESTIGE	 16	 70	 145		
WHISPERING ANGEL		  65	 125	 280	 650
CLOS DU TEMPLE		  340	 750	 1800	
GARRUS		  290	 		

ROSADOS

1,5L0,20L 0,75L 3L 6L



SEGURIDAD Y NORMAS ALIMENTARIAS
Este establecimiento s igue el  Real  Decreto 1021/2022, de 13 de diciembre, sobre 
parasitosis por anisakis en productos de la pesca suministrados por establecimientos 
que sirven comida a los consumidores f inales o a colect iv idades,  indicando que los 
pescados de consumo crudo o poco cocinado han s ido congelados a una temperatura 
igual  o infer ior a –20 °C en la total idad del  producto durante un mínimo de 24 horas.

FOOD SAFETY AND STANDARDS
This establ ishment fol lows Royal  Decree 1021/2022, of December 13, regarding 
parasitosis by anisakis in f ishery products suppl ied by establ ishments that serve 
food to f inal  consumers or communit ies,  indicat ing that f ish for raw or undercooked 
consumption have been frozen at a temperature equal  to or less than –20 °C for the 
entire product for a minimum of 24 hours.

ALÉRGENOS
Así mismo, tal  y como exige el  Reglamento (UE) 1169/2011 del  Parlamento Europeo 
y del  Consejo de 25 de octubre de 2011 sobre la información al imentaria faci l i tada al 
consumidor,  tenemos a su disposic ión información relat iva al  contenido en alérgenos 
de todos nuestros productos.

ALLERGENS
Likewise,  as required by Regulat ion (EU) 1169/2011 of the European Parl iament and 
of the Counci l  of  October 25, 2011, on food information provided to consumers,  we 
have information regarding the al lergen content of al l  our products avai lable for your 
consultat ion.

LEY DE DESPERDICIO ALIMENTARIO
También t ienen la posibi l idad de l levarse la comida no consumida s in coste adicional , 
conforme al  punto 5 del  art ículo 18 del  Real  Decreto 1021/2022, de 13 de diciembre, 
por el  que se regulan determinados requis itos en materia de higiene de la producción y
comercial ización de productos al imentic ios en establecimientos de comercio al  por 
menor.

FOOD WASTE LAW
You also have the possibi l i ty of taking unconsumed food without addit ional  cost,  as 
stated in point 5 of Art ic le 18 of Royal  Decree 1021/2022, of December 13, which 
regulates certain requirements regarding hygiene in the production and marketing of 
food products in retai l  establ ishments.


