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The Andalusian taste of Mar de Sazzon, 
served at Subl im.



ENTRANTES FRÍOS
COLD STARTERS

SALCHICHÓN DE CABRA MALAGUEÑA
GOAT CURED MEAT 

14

SELECCIÓN DE QUESOS ARTESANALES
ARTISAN CHEESE SELECTION 

18

LOMITO IBÉRICO DE BELLOTA
ACORN-FED IBERIAN PORK LOIN

22

SURTIDO IBÉRICO ANDALUZ
ANDALUSIAN IBERIAN SELECTION 

24

JAMÓN IBÉRICO
IBERIAN HAM 

32

OSCIETRA CAVIAR 
CAVIAR OSCIETRA

30 gr

75
50 gr

125
100 gr

250

ENSALADILLA RUSA CON GAMBAS
OLIVIÉR SALAD WITH SHRIMP 

14

BOQUERONES EN VINAGRE
MARINATED WHITE ANCHOVIES

14

ENSALADA MAR DE SAZZON
MAR DE SAZZON SALAD

18

EL MEJOR TOMATE DEL MOMENTO
BEST SEASONAL TOMATO

16

STEAK TARTAR DE VACA RETINTA
RETINTA BEEF STEAK TARTARE

24

SALPICÓN DE MARISCOS
SEA FOOD SALAD

18

AGUACATE RELLENO DE ATÚN ROJO DE ALMADRABA
AVOCADO STUFFED WITH RED TUNA BELLY

24

CARPACCIO DE ATÚN AL AJILLO
LOCAL TUNA CARPACCIO “AL AJILLO”

24



FRITURAS DEL MAR Y DE LA TIERRA
FROM THE LAND & FROM THE SEA DEEP FRIED 

CROQUETAS DE CHOCO 
CUTTLEFISH CROQUETTES 

16

CROQUETAS DE PUCHERO 
STEW CROQUETTES 

16

BERENJENAS FRITAS CON MIEL DE CAÑA 
FRIED EGGPLANT WITH CANE HONEY

14

SELECCIÓN DE VERDURAS EN TEMPURA 
VEGETABLES TEMPURA SELECTION

18

BUÑUELOS DE BACALAO CON MIEL
COD FRITTERS WITH HONEY

14

CALAMAR FRITO CON ALIOLI DE AJO ASADO 
FRIED CALAMARI WITH ROASTED GARLIC ALIOLI

24

GAMBÓN AL AJILLO
GARLIC PRAWNS

24



ARROCES Y FIDEUÁS
RICES AND FIDEUÁS

ARROZ MELOSO DE LANGOSTINOS TIGRE 
CREAMY TIGER PRAWN RICE

28

Los precios son por persona. Los arroces y fideuás se sirven para un mínimo de 2 clientes.
Prices are per person.  Rices and fideuá are served for a minimum of 2 guests.

RECIÉN LLEGADO DEL PUERTO
JUST ARRIVED FROM THE PORT

BURGUER DE CORVINA BY SALDUNA 
SEA BASS BURGER BY SALDUNA

24

LUBINA DE ESTERO DE BARBATE (600G) A LA ESPALDA 
GRILLED BARBATE ESTUARY SEA BASS (600G) 

28

SOLOMILLO DE ATÚN DE ALMADRABA A LA BRASA
GRILLED ALMADRABA TUNA SIRLOIN

36

LENGUADO DE ISLA CRISTINA A LA BRASA CON SOFRITO DE AJOS 
(600GR. PARA COMPARTIR)

GRILLED SOLE FROM ISLA CRISTINA WITH SAUTÉED GARLIC. 
(600G. TO SHARE)

65

PESCADO DEL DÍA
CATCH OF THE DAY

S.P.M



EL ARTE DE LA CARNE
THE ART OF MEAT 

POLLITO COQUELET A LA BRASA
GRILLED COQUELET CHICKEN 

26

BURGER DE TXULETA & FRITAS
CÔTE DE BOEUF BURGER & FRIES 24

PLUMA IBÉRICA A LA BRASA
GRILLED IBÉRICO PLUMA

26

ENTRECOT DE VACA MADURADA
DRY-AGED BEEF ENTRECOTE 29

PALETILLA DE CORDERO
LAMB SHOULDER 

34

SOLOMILLO DE TERNERA A LA BRASA
GRILLED BEEF TENDERLOIN 

36

TOMAHAWK DE VACA VIEJA
AGED BEEF TOMAHAWK 90

PARA ACOMPAÑAR
SIDES

ENSALADA DE LECHUGA Y CEBOLLETA
LETTUCE AND SPRING ONION SALAD 

8

PATATAS FRITAS
FRENCH FRIES 

6

PIMIENTO DEL PIQUILLO CARAMELIZADOS
CARAMELIZED SPANISH PIQUILLO PEPPERS 

8

CORAZONES DE ALCACHOFA A LA BRASA
GRILLED ARTICHOKE HEARTS

Pieza / Piece

7

PUERRO A LA BRASA CON ROMESCO
GRILLED LEEK WITH ROMESCO

10



MOMENTO DULCE
SWEET MOMENT 

FLAN CON CHANTILLY 
FLAN WITH WHIPPED CREAM 

8

ARROZ CON LECHE CON MUCHA VAINILLA Y KUMQUATS 
CREAMY RICE PUDDING WITH VANILLA AND KUMQUATS 

9

TARTA DE QUESO TRADICIONAL 
CLASSIC CHEESECAKE 

11

TARTA DE CHOCOLATE, CARAMELO Y HELADO DE MANGO 
CHOCOLATE TART, CARAMEL & MANGO ICE CREAM 

12

BRIOCHE DE HELADO DE PISTACHO 
PISTACHIO ARTISAN ICE CREAM IN A SOFT BRIOCHE 

9

MANGO CON HELADO DE YOGUR 
MANGO WITH YOGURT ICE CREAM 

10

HELADOS ARTESANALES 
ARTISAN ICE CREAMS

Bola/scoop

5,5

SORBETES (MANGO Y MANDARINA) 
ARTISAN SORBETS (MANGO Y MANDARIN)

Bola/scoop

4,5



SERVICIO DE PAN ARTESANO DE MASA MADRE, ALI OLI Y AOVE, 2,50 €.
ARTISAN SOURDOUGH BREAD, ALI OLI AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL, €2.50 PER 
PERSON.

ANISAKIS
Este establecimiento sigue el real decreto 1021/2022, de 13 de diciembre sobre 
parasitosis por anisakis en productos de la pesca suministrados por establecimientos 
que sirven comida a los consumidores finales o a colectividades, indicando que los 
pescados de consumo crudo o poco cocinado, han sido congelados a una temperatura 
igual o inferior en la totalidad del producto de –20 °c durante un mínimo de 24 horas.

ANISAKIS
This establishment follows royal decrete 1021/2022, of december 13 on parasitosis 
by anisakis in fishery products supplied by establishments that serve food to final 
consumers or communities, indicating that fish for raw or undercooked consumption 
have been frozen. at a temperature equal to or less than –20°c for the entire product for 
a minimum of 24 hours.

ALÉRGENOS
Así mismo, tal y como exige el reglamento (ue) 1169/2011 del parlamento europeo 
y del consejo de 25 de octubre de 2011 sobre la información alimentaria facilitada al 
consumidor, tenemos a su disposición información relativa al contenido en alérgenos de 
todos nuestros productos.

ALLERGENS
Likewise, as required by regulation (eu) 1169/2011 of the european parliament and of 
the council of october 25, 2011 on food information provided to consumers, we have 
information regarding the allergen content of all our products at your disposal.

LEY DESPERDICIO ALIMENTARIO
También tienen la posibilidad de llevarse la comida no consumida, punto 5 del artículo 
18 del real decreto 1021/2022, de 13 de diciembre, por el que se regulan determinados 
requisitos en materia de higiene de la producción y comercialización de los productos 
alimenticios en establecimientos de comercio al por menor.

FOOD WASTE LAW
They also have the possibility of taking unconsumed food without additional cost. point 
5 of article 18 of royal decrete 1021/2022, of december 13, which regulates certain 
requirements regarding hygiene in the production and marketing of food products in 
retail establishments.
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